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DESARROLLO DEL CONCEPTO:
LA CARNE DE LA FELICIDAD
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LA CARNE DE LA FELICIDAD Sanidad

Bienestar






vacas

—— e —

~

Bueyes

de la Dehesa de Santa Maria

vacas

@ AULA/SALA DE CATAS
€) oFiCINAs

€) CONTROL DE CALIDAD
@ RECEPCION 1

© RECEPCION 2

@ RECEPCION 3

@) RECEPCION 4

@ DEPOSITO DE AGUA
) FINAL DE PROCESO

@ NAVE DE I+D

® FABRICA DE ALIMENTOS
@ MAQUINARIA
{® CLASIFICACION DE BUEYES

@ C.E.V.A.C. (Centro de
Elaboracién de Vacuno)

® RECEPCION DE VISITAS
“LA ESTANCIA”
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PUNTOS DE VENTA'Y
DISENO DE PACKAGING
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CARNICERIA

LA FINCA

de Jimenez Barbero
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La Finca, un ejemplo
de produccion ganadera
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VIVIR EN VERDE / DIA MUNDIAL DEL MEDIO AMBIENTE

De aquellos piensos, estas hamburguesas

» Una madrilefia explotacion ganadera muestra al plblico su proceso de
transformacion de la carne que se sirve en el restaurante que también

RUTH PILAR ESPINOSA | COLMENAR DEL ARROYO
Dia 05/06/2013 - 10.53h
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NATURAL

OCHOLEGUAS

LAFINCA
Ninguna de las encinas de La Finca ha sido arrancada para erigir las instalacione

EL PA{S SEMANAL

LAS VACAS
QUERIEN

El obotivo de todo e5to @5 consegiar o que los Jiménez
Barbero Baman Tl carme de la felicidad. Nosotros vendemos
sentado comdn, no maga’, afirma uno de los hermanos.
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Un edén de reses

La Finca, una explotaciéon ganadera Unica en Espania,
destapa los falsos mitos de la carne gourmet. Ademas le da
de comer. Y de qué forma. Si es usted carnivoro, dése este
capricho.

Si somas ko que comemos, en La Finca de Jiménez Barbero
estamos salvados. Porgue en esta explotacion ganaders de
Colmenar del Arroyo, a 40 minutos de Madnd, se crian vacas
lrreras v Busyes e URaS condicianes GUe ni S8 imagna

Hijos de camicers, los
hermanaos Jiménez Barbero
estin obsesionados con &l
bienestar y ia alimentacién de
Su came de vacuno gourmet so puode probar desde hace un par los animales. «Estamos aqul
Ge afios en reputados restaurantes de la capital, como la Tabema para marcar lendencias,

do Laredo, Casa Rafa, la Tasquita de Enfrents y ol grupo asegura Alvaro Jiménez
Tragaluz. pero hasta ahora no era posibie conoder @ estos res Barbero. «Estos animales no
hermanos enamorados de 8 ganadenia en su D35S partcular slonien compatencis, sk
una finca ecoldgica de 500 hectdreas donde los animales crecen felicess, dice mientras muestra

y engordan como si estuvieran en un cinco estrelias.

un establo que no huele a
establo y donde parece, de verdad, reinar la paz_ ¥ dlaro:

Aqui les cambian las sibanas a diario (es decir, ia paja), les
«animales lelices. clientes felicess

alimentan con pienso delicatessen (o elaboran ahi mismo segun
SuU propia rerceta) e incusa disfrutan de aire acondicionado (esto
es exagerado, perc sus establos estin disefados para evitar
omperaturas extremas)

La visita no deja misterio sin resclver. La sala de catas, la fabrica
e piensos («la cocinas). Ia sala del control de calidad. los
establos, el CEVAC donde se procesa la came... Un recorido a io
largo del cual van cayendo los falsos mitos. Por jempio, aguelic
de que la came de fal provincia s mejor, un sinsentido ya que la
procedencia de la came no implica una mayor calidad. Y no hay
una raza Mejor QUE otra, 63 Mds, & Secreto de Jiménez Barbero
estd on ol mestizaje.

Todo un colocdn camico

«Animales felices, clientes felicess

La vista a la explotacidn de puede combinar con una comida en
La Estancia, un espacic gastrondmico en ka propia finca (o
interiorismo es de Nacho Garcla de Vinuesa), que corona esta
experiencia cultural-culinana . Luego mas detalles, pero
adelantamos que &l mend degustacién 1oca todos los palos. No
5@ id 5in protar came curada, guisada o @ la pamila... lampoco
sin probar toda lo que la snalomia de ks res Sene que ofrecer




PLATOS PRINCIPALES

CHULETON DE TERNERA 500 Gr./ 1 KG. 2250 £€/45 €
CHULETON DE TERNERA DE ""LA FINCA' A LA
PARRILLA DE CARBON

1900€

ENTRECOTE DE TERNERA 250 GR.
EnNTRECOTE DE TERNERA DE "LA FINCA" A LA

PARRILLA DE CARBON

PLATOS ESPECIALES DEL CHEF

Estorapo pe ALce, Reno ¥y Gamo
[ I caTmrana NE CA7ZA MUY TIERNO, ACOMPANADO DE

Solomillo de “LA FINCA"® 2 la plancha..... . .
Cﬁ.ulcta: de Cordero lechal “I6.P. Ca;t;\'ra 7 lean L .
BRIResl de Tecnerd de “LA FINCA® R .. e
huletsn de Ternera (500 4) de “LA FINCAY R

dbo de Toro E.r fofado
. : Todas nuestras carnes proceden de “LA FINC
i explotacién de vacuno madrilena, pionera en

de bienestar, alimentacion y sanidad. Habiendo ob
“Prix Gourmet" al mejor producto gastronémico d

de Jiménez Barbero
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“La Felicidad no existe, sélo existen momentos felices”

Jacinto Benavente



